
BOMBOS CARAMELIZAR
Máquinas para la fabricación de productos garrapiña dos. 

BOMBO PARA CARAMELIZAR

MOD. 350 M.P.B. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

• Capacidad de elaboración 3Kg. 
• Bastidor de hierro galvanizado.
• Cubeta fabricada en cobre.
• Recalentamiento de cubeta mediante quemador de 
gas.
• Alimentación a 220 V 50/60 Hz.
• Potencia 170 W.
• Largo 53 cm.
• Profundidad 60 cm.
• Altura 74 cm.
• Peso 30 Kg.

BOMBO PARA CARAMELIZAR

MOD. 300 G.P.B.
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

BOMBO PARA CARAMELIZAR

MOD. 400 G.P.B.
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

• Capacidad de elaboración 8Kg. 
• Bastidor de hierro galvanizado.
• Cubeta fabricada en cobre.
• Recalentamiento de cubeta mediante quemador de 
gas.
• Encendido electrónico del quemador.
• Inclinación manual para recoger productor
• Alimentación a 220 V 50/60 Hz.
• Potencia 170 W.
• Largo 55 cm.
• Profundidad 67 cm.
• Altura 74 cm.
• Peso 32 Kg.

• Capacidad de elaboración 15 a 20Kg. 
• Bastidor de hierro galvanizado.
• Cubeta fabricada en cobre.
• Recalentamiento de cubeta mediante quemador de 
gas.
• Encendido electrónico del quemador.
• Inclinación manual para recoger productor
• Alimentación a 220 V 50/60 Hz.
• Potencia 370 W.
• Largo 50 cm.
• Profundidad 95 cm.
• Altura 117 cm.
• Peso 62 Kg.


